
M E N Ú  S A N T
E S T E V E

60€/persona

E L P O R T I N Y O L . C O M

A P E R I T I U S
A N X O V E S  D E  S A N T O Ñ A  I  P A  A M B  T O M À Q U E T
Anchoas de Santoña y pan con tomate

G A M B A  V E R M E L L A  D ' A R E N Y S  A  L A  S A L
Gamba roja de Arenys a la sal

M A N D O N G U I L L A  M E L O S A ,  P A R M E N T I E R  I
S A L S A  D E  T Ò F O N A
Albòndiga melosa, parmentier y salsa de trufa

C O C A ,  V I R U T E S  D E  F O I E  M I C U I T ,  B L A T  D E
M O R O  I  A L G U E S  S E Q U E S
Coca, virutas de foie micuit, maíz y algas secas

E N T R A N T S  C A L E N T S
A M A N I D A  T È B I A  D E  L L A G O S T A  I  V E G E T A L S
D E  T E M P O R A D A
Ensalada tibia de langosta y vegetales de temporada

P R I M E R S  C A L E N T S
T U R B O T  A L  F O R N  A M B  V E G E T A L S  I
S A L S A  D O N O S T I
Rodaballo al horno con vegetales y salsa Donosti

a triar | a escoger

V E L E T A  D E  C A N E L Ó  D E  P O L L A S T R E  D E  P A G È S ,
B E I X A M E L  D E  F O I E ,  B O L E T S  I  A L F À B R E G A
Veleta de canelón de pollo do corral, besamel de foie, 
setas y albahaca

P O S T R E S
P A  D E  P E S S I C  D E  C A R B A S S A
C R E M Ó S  D E  X O C O  B L A N C  I  L L I M O N A
A M B  C R E M A  A N G L E S A  D E  R O M A N Í
Bizcocho de calabaza, cremoso de choco blanco y limón
con crema inglesa de romero

T O R R O N S  -  N E U L E S
Turrones - Neulas

P E T I T  F O U R S  -  B O M B O N S  D E  X O C O  B A I L E Y S

B O D E G A  -  V I  I  A I G U A

P E R  C O M P A R T I R

G U I S A T  D E  C A L A M A R S E T ,  B O T I F A R R A
N E G R E ,  M O N G E T A  D E L  G A N X E T
Guiso de calamarcitos, butifarra negra,  judía de gancho

a triar | a escoger


